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Tisztelt Képviselo-testiilet!
A BAK Kft-nél 2026. marcius 11. napon tartott helyszini ellenérzésen tapasztalt
hidnyossagok felszamoléasa kapcsan a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal intézkedési
terv készitését irta elé. Bodajk Varos Onkormanyzat Képviseld-testiilete 125/2026 (IV. 28.)
hatarozataban utasitotta a tulajdonos BAK Kft. ligyvezetdjét az elkésziilt intézkedési terv
tajékoztatasul torténd megkiildésére.

A BAK Kft. ligyvezetdje az intézkedési tervet 2026. majus 12. napon megkiildte, mely az
el6terjesztés melléklete.

Kérem a Tisztelt Képviselo-testiiletet, hogy a tajékoztatdt megtargyalni sziveskedjenek.

Wurczinger Loérant s. k.
polgarmester

Hatarozati javaslat
a BAK Kft. dltal megkiilditt intézkedési tervrol

Bodajk Varos Onkormdanyzat Képvisel6-testiilete a BAK Kft.-nél lefolytatott ellendrzéssel
kapcsolatos intézkedési tervet megtargyalta és tudomasul vette.



ms
6w z _:/(‘7(‘ éf’qpo‘:b‘

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Targy: Elelmiszer-higiénia, élelmiszer- M

Hivatal biztonsagi, €s élelmiszer-mindségi mindsités :valacb‘d-n-\-l'

Elelmiszer-és Takarmanybiztonsagi Hivatkozési szam: 8530/37793-1/2026. <

Igazgatésag Ugyintéz6: Csoka Erika

Toth David

Osztdlyvezetd Ur === —

részére BODAJKI POLGAKMESTERY
HIVATAL

Budapest |

Keleti Karoly utca 24. Erkezett: 2026 MAJ, 12

1525

L‘LF’ﬁwl’dZ("ﬂO)?U C_:G 21 L(L]

Ugyirat szdm: Bv)/_é ALS ~C noje
Eldado: “Barcuay Eo\_\ AoD

. I e

Tisztelt Osztalyvezetd Ur!

A BAK Kft. altal iizemeltetett BAK Konyhan (Bodajk, Banyaész Itp. 16.) 2026. mércius 11.-én
végzett mindsitd ellendrzéskor tapasztalt hidnyossag megsziintetésére az alébbi szives
tajékoztatast adom az On részére:

1./ Tisztaban vagyunk vele, hogy a helyiségek mérete kicsi, de nincs lehetéség

bovitésre.
Az elokészitbk mérete sem felel meg a benniik végzett tevékenységeknek.

Az Onkormanyzat palyazatot nyert Gij konvha kialakitasara, a tervek készitése
folyamatban van.
Az 0 konyha kialakitisaval ezek problémék meg fognak sz{inni.

A fert6tlenitett tojast és a konzervet a szdrazaru raktarban taroljuk,
figyelmetlenségbdl volt a foldesaru raktarban.

Bér a konyha korszertitlen, de tiszta és szennyes ovezetek el vannak kiilénitve.
Szintén csak figyelmetlenség volt a porcukor huselokésziton at a konyhatérbe
torténd beaddsa, de az el6készitbben semmiféle tevékenys€g nem tortént,
kitakaritott allapotban volt.

Ethorddk részére az étterem elkiilonitett részén van taroloszekrény elhelyezve, a
szekrény szinte ires volt ellendrzéskor, pillanatnyilag tett€k a tetejére az
éthordokat.

Nyomatékosan felhivtam a figyelmet az éthordok téroldé szekrénvben toérténd
elhelyezésére.

Szallitdedények a gazdasagi bejaratndl nem padozaton, raklapon vannak
elhelyezve.

Az éthorddk megtéltése sok-sok éve a talaloban torténik.



A tevékenység befejezéskor fertbtlenitGszeres takaritdst végziink, mieldtt a
helyben étkez6knek megkezdédik a talalas.

Tudjuk, hogy az éthorddkat betdltés elétt el kellene mosogatni, de erre nincs
kapacitasa a személyzetnek.

2./ Siit6-f6z6 berendezések dontden egy helyiségben, egy légtérben vannak
elhelyezve, korbejarhatdak, hozzaférhet6ek takaritaskor, amit minden nap
elvégziink.

3./ Mosogaté- és takaritdeszk6zok naponkénti, hasznalat utdni fertStlenitése a
HACCP Kézikdnyvben szerepel, de 0j takaritasi utasitast készitettiink.

A kézferttlenitésre hasznalt Azurit fertGtlenitdszer felhasznalhat6sagi ideje
valdban lekopott, a hasznalat kvetkeztében.

A kéz fertbtlenitdszer és a gépi mosogatdszer is azonnal kicserélésre Keriilt.
Felhivtam a figyelmet a tisztito-fertStlenitdszerek felhasznalhatosagi idejének
folyamatos ellendrzésére.

Az elkdvetkezendd idében celluxal leragasztasra keriil a datum, és igy nem
kapok le hasznalat kézben.

4. A mosogatdsi utasitdas ki van fliggesztve, eldirds szerint is végzik, de
pillanatnyi zavaraban a dolgoz6 nem tudja elmondani.

A mosogatomedencék kalibralva vannak, az szerint hasznaljak a
vizmennyiségeét.

5./ Ismételten, s6t folyamatosan hivom fel a figyelmet az ékszerek hasznalatdnak
tilalmara, ennek ellenére eléfordul, hogy nem tartjak be.

Valdban volt gylrli a dolgozd kezén, de kesztylit viselt. igy nem szennyezhette
az élelmiszert az ékszer.

6./ Btelminta eltevéssel eddig soha nem volt probléma ellen6rzések soran.
Fokozott figyelmet forditunk a minta eltevésére és az ételek biztonsidgos
taroléséra.

7./ Az elszallitott ételmaradék mennyiségét az L-Lataking minden alkalommal
feltiinteti, most véletleniil maradt le, de azonnal megkiildték e-mailban, ami
bemutatasra is kertilt az ellen6rzés soran.

A gazdasagi bejaratnal kialakitott kartonhulladék tarolét az el6z6 mindsitéskor
kértek alapjan valasztottuk le.

8./ A konzervnyité mindig a zO6ldségeldkészitoben tarolédott, minden
ellendrzéskor lattak, de még soha nem kifogasoltak.
Konzervet akkor bontunk, amikor semmiféle tevékenység nincs az elékésztében.



Déntden mirelit zoldségéléket hasznalunk fel, valojaban minimalis foldesaru

elokészités szikséges.
A megbontott uborka azonnal eltavolitasra keriilt az el6késiztobol.

9./ Sajnos a dolgozé figyelmetlensége miatt a husos hiitdbe tette a tisztitott
z6ldséget — ami nem gyakorlat - igaz, a hiitd iires €s tiszta volt.

A fertbtlenitett tojas a szarazaru raktarban tarolodik, véletleniil volt a foldes
raktarban.

Ismét felhiviam a figyelmet a szakositott élelmiszer tarolasra.

A lefagyasztott, tisztitott fokhagyma jeldlése egészen biztosan leesett. Minimali
élelmiszert fagyasztunk le helyben, mindig feltiintetve az eloirt jelolésket.

Az elkévetkezendd idSben olyan modszerrel jeldljiik, ami maradando.

10/ A husel8készitdben az eszkdzok szama elegendd, minimalis el6készités
sziikséges, mert kockézott, szeletelt, daralt hust rendeliink.

A mianyag csomagoldst csak ledblitjuk, és gy helyezziik kukéba, nem
haszn4ljuk munkafolyamtokhoz.

Ismételten felhivtam a figyelmet arra, hogy a késztermékekhez hasznalt
vagoeszkozok nem keriilhetnek az eldkészitkbe.

11./ A tészték kifézését késdbbi idépontban fogjuk végezni.

A kif6zés utan lehiitésre keriilnek, és hiitstt allapotban szallitjuk a
talalokonyhdra, ahol az ujra melegitést elvégzik, és csak egyszer kerdil
hokezelésre.

A buktét lehetetlen melegen tartani, mert ehetetlen keményre szarad.

Nem jelent élelmiszerbiztonsagi kockazatot, ha nem melegen taroljuk, mert
magas héfokon, alacsony élelmiszerbiztonsagi kockézati élelmiszerekbol
késziil.

12./ A kifétt tésztakat — fentiekben leirtak szerint — kés6bbi idépontban készitjiik
el. lehiitjiik, és a helyben t6rténd kiszolgalas eldtt kdzvetlen melegitjiik.

13./ A hagymét valban el6z8 nap lesiitotték, ami hékezelt, szinte késztermék,
és 48 6rat tarolhatd, elhelyezése a késztermékes hiitdben tortént.

14./ Te4bdl soha senki, egy ellendrzéskor sem kért ételmintat eltenni, és nem 1is
tettiink el, az elkovetkezendd iddben ezt is eltessziik.

15./ Laktézmentes ételek készitésével a HACCP Kézikdnyv kiegészitésre kerillt.
16./ Az uzsonnira adott tojaskrémhez a tojast valéban a reggeli érdkban

megfézték, de a tojaskrém elkészitéséig hiitében tarolodott, €s a tojaskrémet a
talalokonyhakon szintén hiitdben helyezik el a kiszallitaskor.



Sokkol6 sajnos nem biztositott, reméljiik az j konyhén beszerzésre keriil.

17./ A levestésztat a gyakorlat szerint kifézzilk, és a badellakban helyezzik el,
és a forrd leves ramerjiik.

Ez a gyakorlat bevalt, mert ha levesben fézziik ki, a tészta elosztasa, adagolasa
koriilményes €s nehéz a szallité edényekbe.

18. A kisérdjegyen a diétas ételeket a diétis szakdcs piros szinnel részletesen
jelsli. Sajnos a szemle napjan nem dolgozott, ezért maradt el.

Az elkdvetkezendd idében kiemelt figyelmet forditunk a jelolésre a diétas
szakdacs tavollétében. .

A tésztakat — fentiekben leirtak szerint — késébb fozziikk ki, és a kifozés
id6pontjat tiintetjiik fel a kiséron.

19/ A széllitékocsiban valéban vannak elhelyezve tiszta kartonpapirok, amit
naponta cseréliink.
Ennek az a célja, hogy védjiik a kocsi rakterét a badellak altal okozott sériiléstdl.

20./ A hiitékben tarolt hiisokon nem volt jelolé, de az ellenérzés eldtt érkeeztt.
A szamlat bemutattuk, egyszeriien az id6 révidsége miatt nem voltak jeldlve.

21/ A tojaskrém Kkiszallitisa ételszallité dobozokban tortént, potlolag
elhelyeztiik rajta az eloirt adatokat, ami véletleniil maradt le.

22./ A hus beszallité figyelmét felhivtuk, hogy a kiséré dokumentumon pontos
jelsléseket tiintessen fel, ne lapockat, hanem a valds, daralt huis megnevezeést.
HACCP Kézikdnyvet modositjuk a daralt hus felhasznalasra vonatkozoan.

23./ Nem gyakorlat gy(ijtécsomagolasban élelmiszert bevinni a f6z0térbe, a liszt
bevitele figyelmetlenségbdl adodott.

24./ HACCP Kézikényv modositasra, kiegészitésre keriil.
Felhivtam ismét a figyelmet az ellendrzd lapok reélis — nem macskakérommel —

torténod vezetésére.

25./ Foly6 év januar els6 napjaiban elvégeztem a NEBIH csekklista alapjan az
onellendrzést, ami minden évben megtorténik.

Beruhazasok:

26./ Tudjuk, hogy a konyha mérete, kialakitdsa nem ardnyos az ellatott
létszammal, de fontosnak tartjuk megjegyezni, hogy tobb, mint 20 éve igy



miiksdiink, és soha a konyhardl kiindulo élelmiszer eredetli megbetegedés, de
még gyana sem fordult el6 az altalunk kiszolgalt ételektol.

A talalo és a fogyasztéi mosogato csak részben elvalasztott, de mosogatas csak a
talalas befejezése utdn torténik, amikor mar étel nincs a talaldban, ezért nem
jelent élelmiszerbiztonségi kockazatot.

Kivitelezhetetlen a teljes levalasztasa.

Szallitoedény fogyasztoi edény, iddben elkiilénitve mosogatjuk a fogyaszt6i
mosogatoban. (jogszabaly erre lehetOséget ad).

27/ A foldes arueldkészitében a kordbban kifogasolt vizvisszaszivast gatlo
szelep elhelyezésre kertilt.
A héselékészitében rovid idén beliil szintén felszereltetjiik.

28./ Gépek, berendezések, eszkozok, kozil tobb valoban elhasznalddott,
lehetdségekhez képest folyamatosan cseréljiik, felgjitjuk azokat.

A kopott munkaszékek nyari idészakban — amikor kevesebb az étkezok 1étszama
- felvjitasra keriilnek, sajnos hamar kopnak a takaritaskor.

29,/ Az 6ltozében valéban nincs kézmosasi lehetOség, mert kivitelezhetetlen
vizet odavinni és szennyvizet elvezetni, de a konyha térbe vald belépéskor van
kézmosdcsap, ami ezért lett ott elhelyezve.

30./ Az eldkésztbkben hasznalt kevés eszkozt — mert minimalis el6késztést
végzink mind a husok, mind a zoldségek esetében — a korabbi NEBIH
mindsitéskor elfogadtik, és javasoltdk, hogy idben elkiilonitve az Ulizemi
mosogatéban tisztijuk, amikor mar étel, élelmiszer nincs a konyhan.

31./ Az étlapot a siitd — f6z6 kapacitisunknak megfelelSen allitjuk Ossze, ezért a
berendezések szama elegendo.

Nem felel meg a valésignak, hogy egy siitd izemképtelen, valamennyi
berendezésiink miikodoképes.

Fentiekben leirtuk, hogy miért nem f6zzikk Ossze a tésztat a levessel —
badellakba helyezziik a tésztat, €s ramerjiik a forr6 levest - az listbe beleférne, de
onnan koriilményes a tészta elosztasa, adagolasa.

Hiit6kapacitasunkat elegend6nek itéljik, mert folyamatos, szinte naponkénti,
igény szerinti a beszallitas, féleg a hiitést igényl6 élelmiszerekbdl.

Személyzeti élelmiszertarold hiité kiilon keriilt beallitasra.

32./ Szallitéedények mennyisége elegendd, vasaroltunk plusz thermoboxokat.
Az éthordokat és az egyszerhasznalatos ételtarolo dobozokat thermoboxban
szallitjuk az elkovetkezend6 idGben.



33./ A szallitoedények féz6térben taroldsra milanyag raklapokat vasaroltunk.

Tisztelt Osztilyvezetd Ur!

Tisztaban vagyunk a hianyossagokkal, dontd résziik megsziintetése csak egy 1j
konyha megvaldsuldsaval lehetséges, mert a jelenlegi konyha bévitésére nincs
lehetdség.

A személyi mulasztasokra nincs mentségiink.
A dolgozok évek 6ta ugyan az a csapat, nagyon tisztességesen, becsliletesen
dolgoznak.

A nem megfeleld miiszaki adottsagok, kis méretli helyiségek ellenére a konyha
20 éve lizemel ebben a formaban.

Amit lehet, megtesziink, ennek az eredménye, -mint fentebb is irtam - hogy ezen
id6szak alatt a konyhankon élelmiszer eredetli megbetegedés gyani, panasz az
ételeinkre nem volt.

A konyha és kiszolgalé helyiségeinek takaritottsagat, tisztasagat soha egy
ellendrzéskor sem kifogasoltak, ami véleményiink szerint nagyon pozitiv.

Reméljiik révid idén beliil elkésziil az O konyha.
A hianyossagokat feltaro, segitd szandéku ellendrzését megkdszonom.

Kérem fentiek szives elfogadasat.

Bodajk, 2026. aprilis 21.

Tisztelettel:
BAK K.

J52 Bodajk, Banydsz Tip. 1¢,
éxdosazxm 1145 ’\686"2-57

Zeislerné Mdny Judzt

tigyvezeto
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Toth David osztalyvezetd r megbizasabol mellékelten kiildjiik az alabbi szemle szakvéleményét:

Iktatészam: 8530/37793-1/2026
Létesitmény: BAK Konyha
Szemle datum: 2026-03-11

A felkészilléshez segitséget nytjtanak a honlapunkr6l letdlthetd csekklistak:
hitp://portal.nebih.gov.hw/-/minosegvezerelt-kozetkeztetes-program

Tovabba keressék fel az alabbi linken talalhato GHP ttmutatét, mely ingyenesen letdltheto:
http://portal.nebih.gov.hu/-/vendeglatas-ghp
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Tisztelt Ugyvezets Asszony!

Az élelmiszertancrol é&s hatosagi feligyeletérdl szélé 2008. évi XLVI. torvény (tovabbiakban: Eltv) 23. § (5) elSirja,

hogy .Kdzétkeztetés kizdrblag olyan létesitménybS! végezhetd, amelyet az élelmiszerlanc feliigyeleti szerv az e torvény
felhatalmazésa alapjén kiadott rendeletben meghatérozottak szerint az élelmiszer-higiénial, élelmliszer-biztonsdgl €és
c gmmmmmmmﬁﬂi@mmmmm_u elfdras folyamatban

van”. Az alabbi azonosit6 adatokkal rendelkez6 l&tesitményben a mindsités - az Eltv. 35. § (5) alapjan - megtortént.

A mindsitett létesitmény
Megnevezése: BAK Konyha
Tevékenysége: F6z6-/befejezd konyha diétas atelkészitéssel, helyben étkeztetéssel és kiszallitassal

Cime: 8053 Bodajk, Banyasz lakotelep 16.
(Jzemeltetd neve, cime: Bodajki Szolgaltatd és Kereskedelmi Kft, 8053 Bodajk, Banyasz ltp. 16.

Tovabbi adatok:

A mindsité szemle ideje: 2026-03-11

Ellatottak szdma: 895 f6

Ellatott korosztaly: 1-3 éves, 4-6 éves, 7-14 éves, Felndtt, Idds

A szemlén jelen lévé felel6s személy neve, elérhetdsége: Zeislerné Many Judit, iigyvezetd, konyhaboda/k@gmail.com

A 2026. évi minGsités eredménye: 68 %, azaz elégséges (2).

Jelen minGsités az azonosit6 adatokkal jelzett létesitményre érvényes harom évig/visszavonasig, Illetve az azonosité adatokban
bekovetkezett valtozasig.

A szemle soran sajnalattal tapasztaltuk, hogy a 2023-03-21-én vegzett minGsitést kovetSen -melynek eredménye 64% volt-
a f6z6konyha élelmiszer-higlénial, élelmiszer-biztonsagl és élelmiszer-minéségl &llapota érdemben nem valtozott.

Az 5200/2168-1/2023 szamu levelinkben ismertetett szakmai észrevételeinket, hib&k felszamol&sara vonatkozo javaslatainkat
tevékenységik soran részben figyelembe vették. A jelenlegi mindsités sorén azonban korabban nem jelentkez6 hibakat is
megallapitottunk. Ismételten ajénlott a hibak megszintetése érdekében nyajtott javaslataink attekintése, munkajukba térténd
beépitése. A dolgozok hatékony oktataséval az Gjonnan feltart hibak jelent6s mértékben megsziintethet6k!

nébih

Téth David [sk)
1026.04.07. 12:57:41



Az oktatashoz segitséget nyujt a Nemzetl J6 Higlénlal Utmutaté (GHP).

A minésitd szemle alapjén hatésagi eljaras nem indul, de az Eltv. 35. § (6) szerint a minésités eredményét a NEBIH a honlapjan
folyamatosan kozzéteszi.

A 80% alattl mindsitést kdvetSen a megallapitott hidnyossagok és hibak kijavitasara iranyuld intézkedési terv készitése és
megkildése utan lehetSséget adunk az eredmény kijavitasara.

Munkdéjukhoz a minGségl és biztonsagos kdzétkeztetés érdekében az alabbiakra hivom fel a figyelmet:

Nélkalozhetetlen a rendszeres dnellendrzés, vagy ,belsé ellenbrzés’, melyhez segitséget nyiijt a mindsités sorén is alkalmazott
kérdés lista (un. csekk-lista) hasznélata, ami a NEBIH honlapjérél
letélthet (https//portalnebih.gov.hu/hu/kozetkeztetes/felkeszito-anyagok). Ezzel a kdvetkezé minésitésre is fel lehet (és kell)
készaini.

A szemlén - amely el6re nem egyeztetett idGpontban zajlott - tapasztaltakat az alabbi tablazatok részletesen tartalmazzak,
segltséget nyudjtva az eltérésekre vonatkozd joghattér megismeréséhez, az Uzemeltetésben javitandok és a beruhazasok,
fejlesztések tervezéséhez,

A tablazatokban feltintettik a hibak felszamolasara vonatkozé javaslatainkat, azzal a szdndékkal, hogy a kévetkezd
mindsitésnél jobb eredményt érjenek el, fejlesztve, javitva létesitménylikben az élelmiszer-biztonsagot és élelmiszer minGséget.
A tablazatos csoportositassal a hibajavitasok szervezését tamogatjuk.

Az els§ tablazatban az ifizemeltetéssel és munkaszervezéssel javithatd eltérések szerepelnek, melyek nem igényelnek
beruhazast, és a dolgozok képzésével, munkaszervezéssel rovid hataridén beliil kezelhetsk.

A masodik tablazat a szemlén tapasztalt, raforditast, beruhazast igényld fejlesztéseket foglalja dssze.

A két tablazat azonban a helyi adottsagok és lehetbségek alapjan rugalmasan kezelhets, atcsoportosithatd, melynek soran
célszer( torekedni az élelmiszer-biztonsag helyreéllitasdhoz sziikséges lehetd legrévidebb hataridékre.

Uzemeltetés szervezéssel javithat eltérések

Nem megfelel6ség Joghattér Javitasl javaslat

852/2004/EK rendelet i1. Melléklet I. fejezet {2}
a)¢)

2008, évi XLVI térvény 22.6 (1) a)

GHP 5.1.1. Targyl feltételek, tervezés, kivitelezés
GHP 5.1.3. Epiilet, helyiségek, munkaterilet

Nem a tevékenységgel aranyos a
létesitmeény helyiségeinek szama,
mérete, A gazdasagl bejaratban, kiviil
keralt kialakitasra a takaritéeszkodz
tarolo. A tarolohely szerkezete rozsdas
volt, a megfeleld tisztithat6sagot nem
biztositja. A gazdasagi bejaratban, belil
a szallitoedényeket helyezték el,
felstocolva. A tevékenységgel nem
aranyos a létesitmény helyiségeinek

A nem megfeleld, kedvezétien
épuletadottsagok esetében a
kockazattal aranyos, atgondolt,
egyedileg kidolgozott, szennyezettségi
fokonként id6ben jél elkiilonils
technolégiai lépéseket kell alkalmazni.
Javasolt a dolgozok oktatasa a tiszta-
szennyes Utvonalakrol,
helyiséghasznalatokrol.

szama, mérete. Az elbkészits helyiégek
az ellatotti kapacitashoz mérten kicsik,
plexi felfallal levélasztottak a f6z&tért6l.
A térolokapacitas kevés, a féldesaru
raktarhelyiséghen emiatt tojast,
konzervet is taroltak.

A helyiségek kapcsolata, hasznalata a
tiszta- és szennyes Gtvonalak
elkalénitését nem biztositja. A szarazéru
raktarbél a hlisel6készits helyiségen at
adték be az alapanyagot a f6z6térbe (pl.
porcukor). Az ételhordokat nem
mosogatjak el, megtéltésiket a
talalotérben végzik. Az ételhordd
tarolészekrények kapacitasa kevés, nem
férnek el az éthordék mind benne.

Annyi &rut szabad atvenni, amennyinek
a megfelels raktarozasahoz, hatéséhez
elegendb kapacitas rendelkezésre AllL.
Javasolt a beszéllitokkal gyakori
szallitasi napokban megallapodnl, a
foldesaru raktarak kizarélag foldeséaru
és zoldség tarolasra hasznalni.

Javasolt a tisztito- és
fert6tlenitészereket a tisztitd
eszkdzokkel egylitt az &lelmiszerektdt
elkilénitetten, lehetSleg zarhatd
helyiségben vagy szekrényben tarolni.
Javasolt az &tteremben kiilén
taroldszekrényt kialakitani a
takaritéeszkozék ethelyezésére.




Az eszrevétel Ismételten jelzett eltérés.

Az ételhordék megtoltését javasolt az
étteremben végezni.

A technolégiahoz szikséges gépek,
berendezések elhelyezése a
helyiségekben a megfelelé
tisztithat6sagot nem biztositja. A
f6zdkonyha zsafolt, majd 900 fére
f6znek, kétféle meniit készitenek.

852/2004/EK rendelet 11. Melléklet V. fejezet (1)
d)

2008. &vi XLVI torvény 22.§ (1) a)

GHFP 5.13. Eptilet, helyiségek, munkaterilet
GHP 5.5, Berendezésekre vonatkozo
kovetelmények

Minden targyat, felszerelést és
berendezést ugy kell elhelyezni, hogy a
berendezés és a kérnyez6 terilet
megfeleld tisztitasara lehetGség legyen.

Az életmiszer-véllalkozds mkodése
sardn a kiils6 és a belsd kdrnyezetnek,
az elhelyezésnek, az elrendezésnek, a
méreteknek, a berendezéseknek, az
eszkdzoknek, a technolégidknak, a
termelési és tarolasi kapacitasnak
alkalmasnak kell lennie az élelmiszer-
biztonsagi és élelmiszer-mingségi
eldlrasok betartasanak folyamatos
garantalésara.

Javasolt a berendezéseket tigy
elhelyezni, hogy megfelelfen
tisztithaték legyenek.

A takaritashoz, mosogatashoz hasznatt
textiliak, szivacsok, torl6kenddk
tisztitssa-fertGtlenitése nem
szabéalyozott a takaritasi utasitas
dokumentumban.

62/2011. (V1. 30,) VM rendelet 22, §
GHP 8.2. Takarités, takaritasi utasitas
GHP 8.3. Mosogatas

GHP 5.11.1. Oktatas

A konyhai textilidkat, mosogatashoz
hasznalt eszkdzdket, felmosé moppokat
minden hasznélat utan fertétleniteni
kell. A takaritasi utasitasba bele kell
foglalni a konyhai textiliak
fertdtlenitésére vonatkozo szabalyozast.
A gyakorlatrél a dolgozok oktatasa
javasolt.

A hasznalt fert6tlenitészerek
fethasznalhatosagi hatarideje nem volt
minden esetben megatlapithatd:

-a kézmoséhoz kihelyezett Azurit
felhasznélhatosagi ideje lekopott,

-a két el6keészitdben nem volt jeldlés a
felhasznalhat6sagra vonatkozoan a
mosogatoszeren (fertétlenitd Ultra por),

-a D cook al 50 gépi mosogatdszer
2025.08 hoban lejart.

A tételazonositét nem vezették at a
fertBtlenitdszerek attoltési jelélésére,

852/2004/EK rendelet 11, Melléklet | fejezet (1)
2008. &vi XLVI térvény 22.§ (1) a)

GHP B.2. Takaritas, takaritast utasitas

GHP 5.11.1 Oktatas

Bizonytalan és lejart felhasznalhatosagi
idejd fertStlenitGszer fertétlenité hatasa
nem garantalt. Javasolt figyelemmel
kisérni a szerek felhasznalhatosagat,
ezzel egy dolgozot megbizni. Javasolt az
emlitett fertdtlenitbszereket cserélni.
FertStlenitdszer attéltése esetén
javasolt az eredeti csomagolés adatait
atvezetni a feltoltott edényre
{megnevezés, tételazonosito,
felhasznalhatosagi id6). A dolgozok
oktatasa javasolt az attoltott vegyl
anyagok jelélésére vonatkozoan.

A fertétlenitéshez alkatmazott szereket
nem a gyartoi utasitasnak megfelelGen
hasznaltak. Az Ultra mosogatéport 1%-
os adagolas helyett 100l vizhez 40dkg
szert tettek.

A dolgozok nem tudtak az elékészitében
a standard vizmennyiség jeldlést.

A mosogatasi gyakorlat ismételten sem
volt megfeleld.

GHP 8.3. Mosogatas

GHP 5.11.1, Oktatas

852/2004/EK rendelet 1. Melléklet V. fejezet (1)
a)

GHP 8.2. Takarits, takarltasi utasitas

Fertdtlenitd mosogatassal kell
elmosogatni a szallitbedényeket, azonos
helyen mosogatott Gzemi edényeket,
fogyasztai edényeket, eldkészitdi
eszkozéket. A mosogatomedencéken
javasolt megjeldlni a standard
vizmennyiséget (pl. 10, 201, stb.). A
jelolésrél a dolgozok oktatasa javasolt.
A mosogatasi gyakorlat soran
figyelembe kell venni a gyart6 altal
megadott hasznélati Gtmutatot. A
fertStlenitd hatas eléréséhez az
oldatban az el3irt behatasi ideig kell az
edényeket aztatni. Az dblitést folyé,
meleg vizben kell végezni. A helyes
mosogatasi gyakorlatrol a dolgozék
oktatasa javasolt.

Az élelmiszer kezeléssel foglalkozd
dolgozok személyi higignidja ismételten

852/2004/EX rendelet |1, Melléklet VINI. fejezet
(1), Xil. fejezet (1) (2)

Minden személy, aki az élelmiszerrel
érintkezd teriileten dolgozik, koteles




sem volt megfeleld, gyiirdt viseltek a
dolgozék a kelt tészta készitésekor.

GHP 5.8. Személyi higiénia
GHP 5.8.5. A dolgozé helyes magatartasa

magas foka személyl higiéniat
fenntartani, és megfeleld, tiszta
oltozetet, és szikség szerint
véddoltozetet viselni.

Csomagolatlan élelmiszer kezel8jének a
kezén ékszert, kardrat nem szabad
viselni, nem szabad tovabba erds illatt
parfimdt &s dezodort hasznalni,
miikormot, kdromlakkot, miszempillat,
lathat6, ruhdval nem fedett
testfelileteken testékszereket viselni.

A dolgozok a feladatkdrikhoz tartozé
élelmiszer-biztonsagl szabalyokat nem
ismerték megfelelden pl. nem volt
szabalyos az ételminta vétel, a készétel
taérolas nem volt biztonsagos, stb.

852/2004/EK rendelet II. Melléklet XII. fejezet
68/2007. (VIl. 26.) FVM-EQIM-SZMM egyittes
rendelet 4. §

GHP 5.11.1. Oktatas Vil. szamt melléklet

Javasolt a dolgozok teljes kéri
szamonkéréses, dokumentélt oktatasa,
ennek évenkénti és szitkségszer(
megismétlése,

Az étkezési hulladék elszallitasakor az L
Lataking Bt. az atvételi jegyen nem
tiinteti fel az elszallitott mennyiséget.

A gazdasagi bejarat mellett egy karton
hulladéktarolst alakitottak ki,
raklapokbdl, ami nyitott volt. Emiatt a
gazdasagi bejarathoz egy zéldhalés
levélasztast szereltek fel,

852/2004/EK rendelet I, Melléklet . fejezet (1),
V1. fejezet (1) (2)

1069/2009/EK rendelet 10. clkk p,) 22. cikk (1)
75/2002, (VIl1. 16)) FVM rendelet 28,6 (1) a)
GHP 5.6. Eletmiszer-hulladék

Az élelmiszer-hulladékot dtadasarél a
jogszabalyban elirt tartalmd
kereskedelmi okmanyt kell a helyszinen
atadni. A hidnyossagot javasolt jelezni
az elszallité cég felé.

A karton hulladéknak javasolt szelektiv
konténert igényelni, 8 gazdasagi bejarat
melletti tarolast megszlintetni.

A halot javasolt leszerelni, a felGlet nem
tisztithato-fertGtlenithets.

Az eltéré higiéniai megitélési
élelmiszerek kezelését nem a
keresztszennyezést kizaré médon
végzik. A konzervnyitét a zoldség-
eldkészitGben helyezték fel a
munkaasztalra, a helyiségben bontott
uborka savanyusagot taroltak,
konzervben.

852/2004/EK rendelet |I. Melléklet II. fejezet (1),
1X. fejezet (3)

GHP 6.8. Készétel kezelés, tarolas

GHP 6.6. Eldkészités

GHP 5.11.1. Oktatéas

A konzervnylt6t |Javasolt a faz6téri
munkaasztalra athelyezni.

A zart, dobozos vagy lveges
konzervipari termék tébbnyire nem
igényel hatStarolast a felbontasig. A
felbontott, de teljesen fel nem hasznalt
konzerveket jol zar6dé edénybe kell
attéltenl, hGt6térben tarolnl és a lehetd
legrévidebb iddn belil felhasznéalni. Az
ilyen termék felhasznalasa el6tt
érzékszervi vizsgalatot kell végezni.

Az élelmiszerek hatése és elkilénitése
nem biztonsagosan tortént. Azonos
hatébe tudjak elhelyezni a tisztitott
zbldséget és a nyers hist.

A fertGtlenitett héju tojast a faldesaru
raktarban taroltak.

852/2004/EK rendelet II. Mell&klet I. fejezet (2)
d), IX. fejezet (2)

62/2011. (VI.30.) VM rendelet 11. §

GHP 6.5.3. Hiitve tarolas

GHP 5.9.1, Alapanyagok tarolasanak altalanos
szabalyai

GHP 511.1. Oktatas

Azonos hiitdtérben az azonos tisztasagi
csoportba tartoz6 és azonos
hémérséklet-igényl élelmiszerek
tarolhatok. Javasolt a hiitéterek
atszervezésével az alapanyagokat,
félkész és késztermékeket a
keresztszennyez6dést kizaré médon
tarolni.

Javasolt a fertdtlenitett héji tojast a
szarazaru raktarban elhelyezni. A
dolgozok oktatasa javasolt a htve
tarolas szabalyairél.

Az élelmiszerek helyben fagyasztasa
soran a termék jelolés hianyos volt
(tisztitott fokhagymat fagyasztottak lLe).

62/2011. (V1.30.) VM rendelet 16.5 (2) (3), 3.
melléklet

GHP 511.1. Oktatas

GHP 6.7.5. Fagyasztas és fagyasztva tarolas

A vendéglatas keretében lefagyasztott
termék csomagolasan fel kell tantetni:

- a fagyasztott termék pontos
megnevezését,

- nyersanyagfagyasztas esetén az
azonositasat biztosité jelélést (példaul a
szallitolevél szama),

- a fagyasztas datumat,

- a lefagyasztott termék




mindségmeg6rzési hataridejét, amelyet
- a feldolgozott élelmiszer-ipari
termékek kivételével - a vendéglaté
vallalkozas allapit meg, a termék
mennyiségét, a fagyasztast végzd
alairasat.

A huselékészitd helyiséghben nem
elegend6 az el6készits eszkdzok szama.
A helyiségben mlanyag hisos
csomagoléanyag volt hasznélatban
(talcak).

A szemle alatt beadtak a f6z6térbél a
sult hus szeleteléséhez hasznalt

vagodeszkéakat az eldkészitd helyiségbe.

852/2004/EK rendelet Il. Melléklet IX. fejezet (3)
GHP 6.6. ElGkészités
62/2011. (V1.30) VM rendelet 13. §, 14.5,15. §

A kiilonb6z6 tisztasagl nyersanyagok
elBkészitési miveleteihez hasznalt
eszkdzéket el kell kiloniteni. Javasolt
megfeleld mennyiségi taroléedény
beszerzése, biztositasa. A
csomagoldanyagokat javasolt
hulladékként kezelni.

A £6tt his szeleteléséhez hasznalt
eszkozoket a fozotérben kell tartani.

A szemle kezdetekor a f6tt tészta mar
elkésziilt, lehatotték fozést kévetben,
+25°C fokos volt. A kiszallitasra
adagolaskor 11 6rakor OjrahGkezelték.
Erre az ellatott talalokonyhakon igy mar
nem volt lehetdség.

A szemle nap)an buktat is sitdttek, a
siitBkapacitas nem volt elegendd a
folyamatos melegen tartéshoz is.

A nem biztonségos hbmérsékleten
(+10°C-+63°C) tarolt készétel &lelmiszer-
blztonségl kockazat. A gyakotlat a
fogyasztok megbetegedéséhez
vezethet!

62/2011. (VI. 30) VM rendetet 2. § (1) 4. pont, 16,
§(1)

GHP 6.7.1. H6kezelés (siités, fdzés, parolds,
grillezés)

GHP 6.1. KInélat, étlaptervezés

GHP 6.7. Etel és termékkészités

A meleg étel készen tartasanak
megengedett lehetdségei:

- kdrnyezeti hdmérsékleten tartas az
elkészitést6l szamitott maximum 3 6ran
at

- melegen tartas +63 °C-on vagy ennél
magasabb hdmérsékleten

- leh(ités és hiitve tarolds (0 és +5 °C
kozatti hémérsékleten).

A melegen fogyasztandé ételt legalabb
+63 °C-on kell tartani!

A 3 6ran at bizonytalan hémérsékleten
tarolt ételt Gjraforrositas utén sem
szabad kiszolgélni.

A melegen talalasra szant ételt
kézvetlenal a fGzés-sUtés vagy
tjrahékezelés utan forrén kell a
melegen tartd berendezésbe (vagy
sitébe) helyezni, melyet az étel
behelyezése elatt tizeml hémérsékletire
kell felmelegiteni. Ha a melegen tartas
ellenére +63 °C ala csikken az étel
hémérséklete, legfeljebb egyszer Gjra
melegithetd. Ujramelegitéskor az étel
maghémeérsékletének el kell érnie a +72
°C-ot 2 percen at, vagy az étel minden
pontjan a +75 °C-ot,

Az étel készitést javasolt a talalasi
id6hoz igazitani.

Az étlaptervezéskor a rendelkezésre all6
kapacitast figyelembe kell venni!

A meleg ételek elkészitése és a
fogyasztas kozott eltelt Idd nem
biztonsagos. Az ételek egy része (fatt
tészia) a szemle kezdetekor mar
elkészilt (8 6rakor), helyben az
iskolasoknak kb.14 6raig talalnak.
(Ezalatt nem tartottak folyamatosan
melegen az ételeket.)

62/2011. (VI.30.) VM rendelet 17.5 (1), 19.§ (1} (2)
GHP 6.8. Készétel kezelés, tarolas
GHP 6.8.1. Melegen tartas

Amennyiben az elkészilt ételek
folyamatos melegen tartasa vagy gyors
lehiitése és hitve taroldsa nem
biztositott, azok az elkészitésiiket
kovetd 3 oran belil adhaték ki

A hagymat eldre lestitotték, azt
hasznaltak fel a szemle napjan is.

852/2004/EK rendelet |1 Melléklet IX. fejezet (5)
(6}

GHP &.8. Készétel kezelés, taroléas

GHP 6.8.2. £tel lehitése, hiitve taroldsa

Kozétkeztetésben csak az étkezés
napjan készitett &telek adhatok ki.
Javasolt az ételkészitési folyamatot
aznap végezni.




A tedboél nem tudtak ételmintat
bemutatni. Az ételmintavétel ismételten
sem volt megfeleld.

62/2011. (V1.30.) VM rendelet 17 § (2), 4.
melléklet

GHP 6.8.4. Etelminta

GHP 5.11.1. Oktatas

Etelmintat kell eltenni a
kozétkeztetésben-napi 29 adag folétt,
valamennyi ételféleségbél, a talalas
végén, legalabb 100 grammot,
amelyeket 0 és 35 °C kbzotti
hémérsékleten, 72 dran at kell
meg®6rizni. Az ételminta vétel szabalyait
a dolgozdknak Javasoljuk oktatnl.

A diétas ételkészités, talalas és
csomagolés nem részletesen
szabalyozott a HACCP rendszerben.

852/2004/EK rendelet S. cikk (1)

2008. évi XLVI tarvény 22. § (1) b)

GHP 10. fejezet V. sz. melléklet - A HACCP -
rendszer &s alapelvei

Kiilénds figyelmet kell forditani az
ételek uto- és keresztszennyezddésének
megakadalyozasara. Javasolt a diétas
ételkészitésre vonatkozé szabalyozast
elkésziteni A Nemzet! Népegészségiigyi
és Gydgyszerészeti Kdzpont modszertani
levél -2025 alapjan a HACCP rendszerbe
beéplteni.

Az uzsonnakrémhez a tojast 8 érakor
megfézték. Kiszallitaskor (az ebéddel
egyitt) +13°C fokos volt.

Sokkoléberendezés a f6z6konyhan nem
biztositott.

852/2004/EK rendelet 1l. Melléklet IX.
fejezet (6)

62/2011. (V. 30.) VM rendelet 19. § (2)
GHP 6.8. Készétel kezelés, tarolas

Késbbbi fogyasztasra vagy
felhasznalasra szant, hbkezelt ételek
vagy ételdsszetevik hitését a f6zést-
sitést kovetd 30 percen belil el kell
kezdent, és tovabbi 90 percen beldl +10
°C alé kell héiteni. Nagyobb mennyiségii
ételt a gyorsabb lehGlés érdekében
kisebb adagokra kell osztani.

Javasolt a technolégiai feltétel
biztositasaig az uzsonnakrémet mas
termékkel helyettesitenl.

Nem csak biztonsagos h6mérsékletl
étel kerilt kiszallitasra. A levestésztat
kalon fézték meg, kiszallitas eldtt
adagoltak a badellaba, ekkor + 15°C
fokos volt.

852/2004/EK rendelet I1. Melléklet IX. fejezet (5)
62/2011. (V1. 30.) VM rendelet 16. § (1), 19. § (1)
@

GHP 6.8. Készétel kezelés, tarolas

GHP 6.10. Kiszallitas

A széllitéedénybe talalas sordn
térekedni kell arra, hogy a melegen
fogyasztand6 ételeket a lehetd
legforrébban, a hitést igényl6ket pedig
a lehetd leghidegebben talaljak. Az étel
elkészitését kdvetben, biztonsagos
hémérséklet tartomanyban javasolt az
ételt a szallitoedénybe helyezni!

A kisérbjegy adattartalma hidnyos volt.
Nem szerepelt rajta a diétas étel
részletesen.

Nem a valos ételkészitési id6pontot
irtdk be a tésztahoz, hanem az
tjrahbkezelés idGpontjat.

178/2002 EK rendelet Il. Fejezet 18. cikk (4)
2008. évi XLVI térvény 16. § (1)

GHP 4.8. Nyomon-kdvethetbség

GHP 6.10. Kiszallitas

GHP 5.111. Oktatas

A szallitott ételhez a valésagnak
megfelel6 adatokat kell feltiintetni.

A diétds ételeket a normaél ételhez
hasonléan kell jelolni a kiséréjegyen.

A szallitd jarmG rakterébe ismételten
kartonokat helyeztek, a szallitas
karalményei nem megfelelSek.

852/2004/EK rendelet II. Melléklet IV, fejezet (1),

)
GHP 8.2, Takaritas, takaritasi utasitas
GHP 5.4.1 5zallité Jarmdvek, szallit6tartalyok

Az élelmiszerek szallitasara hasznalt
szallitd jarmdveket j6 allapotban kell
tartani.

Javasolt tisztithato-fert6tlenithetd
gumiszényegek hasznélata a
szallitdautéban.

A hiitdben tarolt, t6bb lada hison
jelolési adat nem volt. A csomagokat
felbontottak, a termékcimkét nem
helyezték a tarolt husokra.

A kiszallitott tojaskrémet és porcukrot
nem Jeldlték.

2008, &vi XLV, trvény 105 (1) 16.5 (1)(2)
3/2010. (VII. 5.) VM rendelet 5. §

2000. évi XXXV. térvény (a névényvédelemrél) 4.
§(3)

GHP 4.8. Nyomon kdvethetség

GHP 4.6.3. MegfelelGséget igazold egyéb
dokumentumok

Akkor nyomon-kdvethetd az élelmiszer
vagy élelmiszertétel, ha annak jellemzé
adatai ismertek (élelmiszer neve,
szarmazas/eredet,
keszitd/gyartd/forgalmazé,
fogyaszthatoségi/mindségmegébrzési
id6, dsszetevdk, tdmeg, taroldsi
feltételek, atadd/atvevd sth.). Javasolt
az élelmiszerek jelélését megbrizni
felhasznalasig.




A kiszallltott terméket javasolt jeloléssel
ellatni.

150 kg daralt hist taroltak a h(it6ben. A
bemutatott szallitélevélen a daralt hus
megnevezés nem szerepelt (lapocka volt
feltuntetve), lédig érkezett meg,
kovetkezd napra.

(A HACCP szabdlyozasban aznapi
gtvétel és felhasznalas szerepelt.)

2008. évi XLVI. térvény 10.5 (1) 16. § (1)(2)
3/2010. (VII. 5) VM rendelet 5. &

2000. évi XXXV. térvény (a
novényvédelemral) 4. § (3)

GHP 4.8. Nyomon kévethetfség

GHP 4.6.3. Megfeleldséget igazold egyéb
dokumentumok

A daralt hast a daralas napjan kell
felhasznalni.

Annyi és olyan &rut szabad atvenni,
amelynek szarmazasat igazol6 kisérd
dokumentuma van, megfeleld
adattartalommat.

A féz6térbe a lisztet
gyijtécsomagolasban adtak be.

852/2004/EK rendelet |I. Melléklet IX.
fejezet (1)

GHP 5.10. Az élelmiszerek egyedi
csomagolasara és gyljtocsomagolasara
atkalmazand6 rendelkezések

A gyljtdcsomagolas nem keriilhet a
f6z6térbe, javasolt azt a szarazaru
raktarban kibontani.

Ismételten azt tapasztaltuk, hogy nem a
tevékenységre adaptélt a HACCP
elveken alapulé élelmiszer biztonsagi
rendszeriik.

A kapcsol6dé dokumentaciot
sablonosan vezetlk.

852/2004/EK rendelet 11. Fejezet 5. cikk (1) (4)a)
b}

2008, évi XLVI trvény 22.8 (1)b)

GHP 10. fejezet V. sz. melléklet - A HACCP -
rendszer és alapelvei

GHP 4.6.3. Megfeleldséget igazold egyéb
dokumentumok

Javasolt a HACCP rendszert adaptaltan
elkasziteni, a dokumentéaciét a valos,
mért adatokkal kitdlteni.

Gnellendrzési tervvel Ismételten sem
rendetkeztek és nem végeztek
énellendrzést.

28/2017. (V.30.) FM rendelet 3. §

GHP 10. fejezet IX_ sz. melléklet - Onellendrzesi
teryvazlat

GHP 4.11 Onellendrzés

Az 6nellendrzés a hibdk megel6zésének,
idBben észlelésének és a gyors
hibajavitas kivitelezésének
leghatékonyabb médja. Az dnellendrzés
rendszert és tervet minden
Létesitményben egyedileg, a
tevékenység méretétol, jellegétol és
sajatossagaitol figgéen a 28/2017.
(V.30) FM rendelet adta keretekben, egy
jol atgondolt tervben kell meghatarozni
és folyamatosan végrehajtani, a
végrehajtast pedig dokumentumokkal
igazolni.

Beruhézéssal javithaté eltérések

Nem megfelelfség

Joghattér

Javitasi javaslat

A helyiségek mérete, szama, kapcsolata
nern ardnyos az ellatotti létszammal. A
korabbi mindsités soran, amikor 700 f6re
féztek jeleztlk a kapacitas tallépését.
Jelenleg majdnem 900 fére f6znek. A
berendezések kapacitasa, {6z6-
siitGberendezések mérete az ellstotti
létszamhoz mérten kevés. A konyha
miikédése kockazatos, a jelenlegi
gyakorlatok miatt a készétel kezelési
méd éstechnologia a fogyasztok
meghbetegedéséhez vezethet!

A talalo és a fogyasztoi edény
mosogatdhelyiség fél-fallal levéalasztott,
idébeni elkilonitést nem tudnak
biztositani.

Szallitéedény tarolé- és
mosogatohelyiség nincsen,
takaritdeszkéz tarolé nincsen, &telhordd

852/2004/EK rendelet H, Melléklet |. fejezet (2)
a) b))

2008. &vl XLVI t8rvény 22.§ (1) a)

GHP 5.1.1, Targyl feltételek, tervezés, kivitelezés
GHP 5.13, Epiilet, helyiségek, munkatertlet

A f6zékonyha helyiségek elrendezése,
meérete és kialakitasa lehetdve kell
tegye:

- a biztonsagos munkavégzést

- a kilénbézé szennyezettségi
tevékenységek elkilonalését

- a biztonsagos technolégiat (kialakitas,
méret feleljen meg a folytatni kivant
tevékenységnek, az (izemeléshez
szitkséges kell6 szami gép, berendezés
elhelyezésének)

- a nyersanyagok, a félkész és
késztermékek elklonitett térolasat az
elegend6 kapacitasi hGtott terek




talalohelyiség nincsen, a f6z6tér- és
el6készitbk, raktarhelyiségek mérete
kicsi.

(kamrak, hGt6berendezések)
biztositasaval

- a megfeleld tisztitast, ferttlenitést és
karbantartast.

A kinalat és étlapok megtervezésekor a
szokasos tizleti és taplalkozasi
megfontolasok mellett (példaul
elhelyezkedés, helyi drualap, helyi
specialitasok, évszakok kinalata,
célkozonség, fogyasztasi trendek,
divatok, adagméretek, pénzkeretek,
szaktudas stb.) figyelembe kell venni az
ételek és italok biztonsagos
elkészitésének, kezelésének
rendelkezésre allasat is. Ennek soran
Ismerni és mérlegelni kell az
ételkészitéshez sziikséges és
rendelkezésre all6 személyi és targyi
feltételeket.

A kapacitas tillépése barmely ter(ileten
az élelmiszer-biztonsag kockazataval
jarl Javasolt miel6bb az ellatotti létszam
csokkentésel

Az el6kész[td helyiségben a gumics6
(slag) csatlakozasnal a vizhalézat
védelme - visszaszivast gatld
szelepekkel - tovabbra sem biztositott.

852/2004/EK rendelet Il. Melléklet I.
fejezet (1), VII. fejezet (1) a)
GHP 5.7.1. lvévizellatas

Gondoskodni kell az ivévizvezeték
rendszeres karbantartasarol, védelmérst
(ahol visszaszivas veszélye fennéll,
visszaszivast megakadalyoz6
berendezést, példaul visszaszivast gatlé
szelepeket kell alkalmazni).

A gépek, berendezések, eszkdzok,
edények kialakitasa a j6 tisztithatdsagot
tdbb esetben nem biztositja:

-tobb munkaszék ethasznalédott, kopott
feldletd, a kézikocsi rozsdas volt, az
Uzemi tarolopolc rozsdas

-az el6keészitékben a mosogatomedence,
munkaszék allapota nem megfeleld.

A talalotérben kartondobozokban
taroltak.

852/2004/€K rendelet II. Melléklet Ii. fejezet (1)
f). V. fejezet (1) b}

2008. &vi XLVI térvény 22.5(1) a)

GHP 5.2.6. Munkafelaletek

GHP 5.5, Berendezésekre vonatkozd
kévetelmények

A berendezéseknek, eszkozéknek sima
feliiletGnek, résmentesnek, kdnnyen
tisztithaténak, fertétlenithetének, j6
allapotanak és tisztanak kell lennie.
Javasolt az emlitett berendezések
cseréjét elvégezni, a karbantartast
folyamatosan elvégezni. A
kartondobozokat moshaté-
fertétlenitheté dobozokra javasott
cserélni.

A tisztalkodasi &s kézmosasi lehetdség
az 6ltéz6ben tovabbra sem biztositott.

852/2004/EK rendelet I1. Melléklet I. fejezet (4)
3/2002. (1. 8.) SzCsM-EUM egylittes rendelet 19.§
®

GHP 5.1.5. Kézmosok

GHP 5.1.10. Oltdzdk

Hideg-meleg folyévizes (kevert)
kézmoso berendezést kelt Uzemeltetni,
az 6ltdzoben a kézmos6t, zuhanyoziot
kiépiteni.

A zéldseg el6készitGben a rendelkezésre
all6 eszkdzok bemeritéssel tovabbra
sem elmosogathat6k.

852/2004/EK rendelet 1. Meltéktet 1. fejezet (2),
V. fejezet (1) a)

62/2011. (V1.30.) VM rendelet 13.§, 21§ (3)

GHP 5.11.1. Oktatas

GHP 6.6.1. Az el6készités altatanos szabalyai
GHP 5.2.7. Mosogatbberendezések

Javasolt nagyméret
mosogatémedencét beszerelni.

Az ételek vélasztékahoz, mennyiségéhez
megfelel6é kapacitassal nem
rendetkeznek (f6z5-, sttd-, tarolo
kapacitas, targyi feltételek). Az egyik
sGté nem volt mkoddképes.

Az tstben nem tudtak a levest
osszefzni, mert kicsi az Grtartalma. Egy
{ist volt a fGz6térben. Kiadagolas sordn

852/2004/EK rendelet Il fejezet 3.cikk
2008. &vi XLVI torvény 22. § (1) a)
GHP 6.1. Kinalat, étlaptervezés

Javasolt a kapacitashoz mérten a
megfelel6 {6z6-, sitéberendezéseket
beszerezni, a hitékapacitast ndvelni.




az dsszetevéket kiilon helyezték emiatt
a badellaba.

A hiitékapacitas nem elegends.
szemeélyzeti hiit6ként is hasznaltak az
ételmintas hatot.

A berendezések kapacitasanak nem
megfeleld méretét a korabbi mindsités
soran is jeleztik.

A sz4llité edények mennylsége, dllapota
nem volt megfelel. A szallitds alatt az
étel jellegének megfeleld hémérséklet
sem biztositott. A hideg ételek
kisz4llitasadhoz elegendd thermobox
nem volt. Abba jégakkut nem tettek. Volt
olyan tojaskrém, amit nem hdtve
szallitottak ki (a kenyér mellé helyezték,
rekeszbe). A buktat GN edénybe és
aluféoliaba csomagoltak, igy helyezték az
autéba.

Tobb ételt egyszer hasznélatos
ételtarolé edénybe helyeztek, azokat
mianyag rekeszben szallitottak ki. A
szallitdedények a korabbi mindsités
soran sem voltak megfeleloek.

852/2004/EK rendelet Il. Melléklet IV. felezet (1)
™

GHP 5.4.1, Szallita jarmGvek, szallit6tartalyok
GHP 8.1 Karbantartés

Elelmiszer- és ételkiszallitast olyan jol
zarddd edényben, zart csomagolasban
kell végezni, amely atkalmas az ételek
mindségének, allaganak megbvasara, a
megfelelé hamérséklet fenntartasara, a
szennyezddés megakadélyozasara.
Javasolt thermobox, jégakku beszerzése.

A szallito edényeket a féz6térbe
kartonpapirra helyezték, adagolaskor.

B852/2004/EK rendelet II. Melléklet IV. fejezet (1)
GHP 5.4. Szallitas

GHP 5.4.1. Szallité jarmivek, szallit6tartalyok
GHP 6.10. Kiszéllitas

A tarolashoz javasolt treppniket
beszerezni.

Iktatészamunkra hivatkozva az alabbi cimek egyikére,
megkildeni a szemlén feltart és fent ismertetett hianyossagok/hibak felszamolasét tartalmazé /n.
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